Electrolux

Produkt #

Modell #
PROFESSIONAL
Namn #
Drop-In Sis #
Torrvdrmeri med fléktar. Drop-in.
Oppen runt om. 5 GN(1/1). AlA#
Huvudfunktioner

\
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341012 (DO3H5) Torrvérmeri med fléktar. Drop-in. Oppen runt om. 5 GN
an.

Kort specifikation

Pos.

Drop-in torrvarmeri med flaktar. Konstruerad for flush installation for férbattrad renhet
och snyggare design. Designad foratt serveramati5 GN (1/1)-kantin med ett maxdjup
pd 150 mm. Elektroniskt Gverhettningsskydd. Digital styrning med temperaturdisplay
med exakt justering (0,1 ° C). HACCP-kompatibla digitala kontroller med synliga larm.
Ett konstant fldde av varm Iuft som cirkulerar genom kantinerna garanterar ratt
mattemperatur. Temperaturjédmnhet och snabb uppvadrmningstid garanteras tack vare
kraftiga varmeelement och kraftfulla radiella boosterfldktar. Cylindriska rostfria
luftdon geren konstant luftcirkulation. 90% snabbare férvarmningsfas och inget behov
av vatten (som traditionellt vattenbad), minskar energi- och vattenférbrukningen.
Systemet fungerar utan vatten och garanterar 35% energieffektivitet jamfért med
standard vattenbad-uppvarmning. Eftersom vatten inte behdvs for att varma upp
brunnen garanterar systemet enkel anvéndning och underhdll och det finns ingen
risk for forkalkning. Det behévs inga extra anslutningar fér drénering av
avloppsvattnet vilket innebdr mindre arbete under installation / underhdll. Ingen
vattenfoérbrukning innebdr IGgre driftskostnader. Separata brunnar i 304 AlSI rostfritt
stal med rundade hérn for att underl@tta rengéring. Brunnarna dr ocksé utrustade
med ett dréneringshal. Lutande brunnbottnar fér att garantera fullstandig dranering
av brunnarna. Isolerade med 19 mm glasull vilket garanterar utmarkt brunnisolering
for att minska energiférluster. Varmeelement anslutna till brunnbotten inkluderar
sdkerhetstermostat. Livsmedel som laggs i vid ratt temperatur bibehdller sin
k&rntemperatur enligt Afnor-standarder.

¢ Elektroniskt &dverhettningsskydd.

» For servering av mat i GN (1/1)-kantiner.

» Temperaturdisplay med exakt justering (0,1 ° C).

* HACCP-kompatibla digitala  kontroller med
synliga larm.

« Det ar mgjligt att omvandla en GN-plats till en
soppvarmare med tillgangligt tillbehor.

e Brunn i 304 AISI rostfritt stal med dréneringshal
och ror.

e Lamplig for GN 1/1 kantin med en maximal héjd pé
150 mm.

« Ett konstant fléde av varm Iuft som cirkulerar
genom kantinerna garanterar ratt mattemperatur.
Temperaturjdmnhet och snabb uppvarmningstid
garanteras tack vare kraftiga varmeelement och
kraftfulla  radiella boosterfldktar.  Cylindriska
rostfria luftdon ger en konstant luftcirkulation.

» Eftersom inget vatten beh&évs fér att varma upp
brunnen garanterar systemet enkel drift och
underhaill.

* Ingetbehov av extra anslutningartill vatteninnebér
mindre arbete under installation / underhdll.

¢ CB- och CE-certifierade.

¢ Konstruerad for flush installation for forbattrad
renhet och snyggare design.

« Tillgangliga storlekar:1, 2, 3, 4,5, 6 GN(1/1)-kantiner.

e Livsmedel som ladggs i vid ratt temperatur
bibehdller sin  karntemperatur enligt  Afnor-
standarder.

Konstruktion

* IPX4-intyg for vattentdlighet.
» Digital styrning med temperaturdisplay.
* Med drdneringshdl.

Hallbarhet \¢

e |solerad med 19 mm glassull vilket garanterar
utmarkt brunnisolering fér att minska energifériuster.

* Mycket snabb uppvdrmnings och inget behov av
vatten (som ett traditionellt vattenbadsvdrmeri),
minskar energi- och vattenférbrukningen.

* Hog energieffektivitet jamfért med vattenbadsvarmeri.

* Lagre driftskostnader eftersom enheten fungerar
utan vatten.

*  Experience the Excellence
E www.electroluxprofessional.com
els.info.se@electroluxprofessional.com
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Drop-In
Torrvérmeri med flaktar. Drop-in.
Oppen runt om. 5 GN(1/1).

. Drop-In
Torrvdrmeri med fldktar. Drop-in. Oppen runt om. 5 GN(1/1).

Foretaget forbehdller sig ratten att géra andringar i de produkter utan foregdende meddelande.
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Elektricitet

Spénning:
Effekt, max:

Viktig information

Yttermatt, bredd
Yttermatt, djup
Yttermatt, hojd

Nettovikt:
Fraktvikt:
Frakthojd:
Fraktbredd:
Fraktdjup:
Fraktvolym:

Topptemperaturen:

Haéllbarhetsdata

Ljudniva:

Electrolux

PROFESSIONAL

220-240 V/IN ph/50/60

Hz
2.09 kW

1740 mm
620 mm
276 mm
42.6 kg

70 kg

500 mm
700 mm
1800 mm
0.63 m3
+75/ +85 °C

60 dBA

C€

Drop-In

Torrvérmeri med flaktar. Drop-in.
Oppen runt om. 5 GN(1/1).

Drop-In

Torrvérmeri med fléktar. Drop-in. Oppen runt om. 5 GN(1/1).

Foretaget forbehdller sig ratten att géra andringar i de produkter utan foregdende meddelande.
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Electrolux Drop-In

PR OELEE e AL Torrvarmeri med fléktar. Drop-in.
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Torrvérmeri med fléktar. Drop-in. Oppen runt om. 5 GN(rI/I).

Foretaget forbehdller sig ratten att géra andringar i de produkter utan féregdende meddelande.
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